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（荒天中止）

垂水駅前東広場

11:00～14:00



平安時代から漁業が営まれてきた垂水。

古くから海とともに暮らし文化を育んできたこの街では、今もなお、漁

師たちが漁業を営んでいます。地元で水揚げされた新鮮な魚介類

は、毎日、垂水漁港で開かれている「昼市」を通じて、お店や食卓

へ届けられています。

今回、もっと多くの方に「垂水の魚の美味しさ」を知っていただきた

いという思いから、地元飲食店とのコラボレーションによるマーケット

を初開催。朝に水揚げされたばかりの鮮魚を、購入できるだけでなく、

地元の料理人たちが腕をふるった特別メニューも味わえます。

魚好きの方はもちろん、普段あまり魚を食べる機会が少ない方でもた

のしめる、神戸の魚を堪能できる1日です。

11:00～14:00
垂水駅前東広場

日

2025

11.2
TARUMI FISH MARKET
マーケット
フィッシュ
垂 水

（荒天中止）

兵庫県神戸市垂水区神田町2－45

「JR・山陽 垂水駅」より徒歩1分

市バス「垂水東口」より徒歩1分

主催：TARUMI FISH MARKET実行委員会
協力：神戸市漁業協同組合、山陽電気鉄道株式会社

0570-083-330 または 078-333-3330
神戸市お問い合わせセンター （年中無休｜8:00-21:00）

メールフォーム おでかけKOBE
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垂水の漁師たち

イタリア料理AeB

ひろ家
垂水駅前で2025年に
オープンした焼き鳥屋。
今回は、垂水の魚介類を
食べやすい揚げ物スタイ
ルで提供。

垂水区で漁業をしている
漁師さんたちが、自ら
とってきた神戸の名物
「夜明けのしらす」をつ
かったしらす丼を提供。

八百屋や魚屋を営む会
社が運営するイタリア料
理店。垂水でとれた新鮮
な魚介類を使った料理
を提供。

神戸の食材の魅力を伝
える日本料理と日本酒の
お店。垂水の昼市で自ら
競り落とした魚を使った
料理を提供。

「ピザを気軽に、もっと
身近に」を掲げ、地元の
食材を使用したピザ屋。
しらすをつかったピザな
どを提供。

9月１９日（金）～11月30日（日）まで、舞子・垂

水・塩屋エリアにて、海岸を巡り謎を解くイ

ベント「垂水謎解きスタンプラリー」を開催

中！すべての謎が解けたら、豪華景品に応

募できるチャンスも！？

詳細は二次元コードよりご確認ください。

神戸の漁師達がとってきた魚を日々、垂
水商店街の飲食店や各ご家庭に届けて
いる垂水唯一の魚屋さん。
垂水漁港から泳いだまま、お店に到着
する魚達は、迫力満点！

PIZZA AKIRATSCH 季と菜と魚と さんたか

Food Food Food

Food Food

神戸市漁協直売所
垂水漁港のすぐ近くにあ
る神戸市漁業協同組合
が運営する直売所。釡揚
げしらすや海苔など、神
戸の水産物を販売。

Food

(仮称)たるみSIO6プロジェクト
垂水区の健康課題である「脳出血」と
「高血圧」の重症化を予防しましょう。
そのためには食塩を減らす工夫を。
魚の味を引き立てる減塩だし醤油を
ご紹介。
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参加無料！

スタンプラリーイベントも開催中！

アクセス

お問い合わせ


