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8 :45～17 :15
毎週木曜は19:45まで（ 一部窓口）垂水区 検索
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直売会で 美味し い

活魚を ゲット！

沖
合
に
出
れ
ば
、
豊
富
な
魚
種
と
水
揚
げ
量
で
豊
か
な
漁
場
が
広
が
り
、
県
内
で
も
有
数
の
規
模
を
誇
る
、
垂
水
漁
港
。

目
の
前
に
広
が
る
青
い
海
を
眺
め
、
潮
風
を
感
じ
な
が
ら
、
垂
水
の
食
を
満
喫
し
ま
せ
ん
か
？

神戸市漁業協同組合 検索

区 民 広 報 紙

おいし い海鮮と 絶景を

食堂で 堪能！

垂水漁港名物、「 釜揚げし ら す」を 垂水漁港内の食堂で 味わ

えま す！瀬戸内海を 行き 交う 漁船と 明石海峡大橋を 望む絶

景が広がる 食堂から の眺めも おすすめで す！

※食堂の営業時間や定休日等についてはHPをご覧く ださ い。

垂水周辺で作ら れている

水産加工物をご 紹介
（ 直売所・ 電話・ オンラインショ ップで購入可能）

神戸ちり めん

下処理も

してもらえる

※3 枚下ろし は

不可

垂水漁港内水産会館1 階

近海で

水揚げされた

ばかりの新鮮な

「 生しらす」使用

ふっく らとした

釜揚げの食感が

たまらない！

須磨・ 垂水の沖合から 明石海峡周辺で 漁

獲さ れたシラ スをすぐに漁港まで運び、鮮

度の良い状態で加工し ています。

須磨海苔

須磨から 垂水沖の東西約7 キロ に渡って

浮かぶ「 ノ リ 棚」にノ リ の種を 付け、海中で

揺ら れて 育ち ます。色が濃く 肉厚で 光沢

があるのが特徴です。

神戸サーモン

神戸の沿岸にある養殖場で丁寧に育て上

げたご 当地サーモンは、ぷりっとし て脂の

ノ リ がよく 豊かな味わいが魅力です。

 直売会 曜日 時間

 毎週土曜市 毎週土曜日 

 漁業デー 第１・３ 水曜日 

A C C E S S

❶神戸市漁業協同組合

垂水区平磯3 丁目1-1 0

垂水漁港内水産会館2 階

7 0 6 -0 4 5 6（ 代表）

9：0 0 ～1 7：0 0

❷直売所

垂水区平磯3 丁目1 -1 0  

7 0 8 -1 6 1 6（ 直通）

9：0 0 ～１6：3 0

※電話は1 6：0 0まで

神戸の海で 水揚げさ れた 活魚等の直売

会を 開催！漁師さ んおすすめの調理法や

食べ方を 教わっ て 、美味し い 魚を 買っ て

みませんか？

※水揚げ状況により 販売がないときや、天候季節やコロナの感染状況により開催

中止の場合も あります。開催、対応状況等は下記をご確認く ださ い。

※マイバックや保冷ボックスをご持参く ださ い。※マスクの着用をお願いします。

1 3： 3 0 ～完売次第終了

※早ければ1 4 : 0 0 までに

　 終了する 可能性あり(4 月～1 2 月)

水槽から

その場で揚げた

新鮮な活魚！

神戸

サーモンも

食べられる！

こんな食べ方も

おすすめ！

住 所

電 話

住 所

駐車場

開催場所

電 話

営 業

定休日 お盆　 　  8 /1 4 ～1 6

年末年始1 2 /3 0 ～1 /4

釜揚げシラスピ ザ須磨海苔のかき揚げう どん 須磨海苔o nたらこパスタ
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買 う

知 る

食 べ る

有（ 垂水漁港「 水産会館」前）※漁協直売所へ行く と伝えて下さ い

垂水漁港発

釜揚げし らす丼
垂水漁港発

釜揚げし らす丼

JR 垂水・ 山陽垂水の

      各駅 から 徒歩5 分！

今は鰆や鯛、

蛸が旬です！
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