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1100 淡口醤油 脱脂加工大豆（大豆）、小麦、食塩（塩）、アルコール（サトウキビ）、米、砂糖
（甘蔗、てんさい）、ぶどう糖（とうもろこし、馬鈴薯）、水

○ ○ 93

1110 濃口醤油 脱脂加工大豆（大豆）、小麦、食塩（塩）、アルコール（サトウキビ）、砂糖（甘
蔗、てんさい）、ぶどう糖（とうもろこし、馬鈴薯）、水

○ ○ 93

1120 ウスターソース 野菜・果実、トマト、たまねぎ、りんご、その他（にんじん､ｷｬﾍﾞﾂ､、ﾊﾟｲﾝｱｯﾌﾟﾙ､
ﾚﾓﾝ､、ﾌﾟﾙｰﾝ､ﾃﾞｰﾂ､ﾏﾝｺﾞｰ）、醸造酢（ｱﾙｺｰﾙ原料にｺｰﾝ）、砂糖（原料に甜
菜）、食塩、アミノ酸液（大豆）、香辛料（ミックス香辛料、シナモン、胡椒、ロー
レル）、魚醤（いわし）、香辛料抽出物（ミックス香辛料、唐辛子）、水

△ ○ △ △ ○ △ △ △ 96

1140 料理酒 米、糖類（とうもろこし）、アルコール（サトウキビ）、米麹、食塩、水 91
1150 料理ワイン ワイン｛白ワイン（ブドウ）｝、ぶどう糖（液状ﾌﾞﾄﾞｳ糖）｛液状ﾌﾞﾄﾞｳ糖（コーン）｝、ｱ

ﾙｺｰﾙ｛食品用ｱﾙｺｰﾙ（ｺｰﾝ、ｻﾄｳｷﾋﾞ等）｝、食塩｛食塩（海水）｝、たんぱく加水
分解物｛蛋白加水分解物（小麦）｝、酸味料｛リンゴ酸（合成）｝、酸化防止剤｛亜
硫酸塩（合成）｝、水（水道水）

○ 92

1160 砂糖 粗糖 91
1180 トマトケチャップ（小） トマト、ぶどう糖果糖液糖（とうもろこし）、醸造酢（とうもろこし）、食塩（海水）、

たまねぎ、香辛料
96

1280 トウバンジャン（大） 唐辛子、空豆、食塩、酒精 96
1290 カレー粉 陳皮、ターメリック、マスタード、フェヌグリーフ、コリアンダー、赤唐辛子、クミ

ン、フェンネル、ブラックペッパー、シナモン、ローレル、ジンジャー、オニオン、
グローブ、ガーリック、ナツメグ

△ 91

1360 削節 うるめいわし 91
1370 カレールゥ 小麦粉、豚脂（豚肉、トコフェロール）、食塩（海水）、カレー粉（香辛料）、砂糖

（甜菜）、ブドウ糖（とうもろこし）、コーンフラワー（とうもろこし）、香辛野菜（オニ
オン、ガーリック、大豆）、なたね油、ポークエキス（ポークストック・オイル、食
塩、トコフェノール）、ソース末（食塩、生野菜、香辛料、醸造酢、トマトペース
ト、酢酸、デキストリン、乳酸、カラメル色素）ココナッツペースト、蛋白加水分
解物（小麦、とうもろこし）、酵母エキス（酵母、さつまいも）、カラメル色素（とう
もろこし、馬鈴薯他）、酸味料（コハク酸二Ｎａ，クエン酸）

△ ○ ○ △ △ △ ○ △ △ 91

1380 出し昆布 こんぶ、 68
1390 合わせみそ 大豆、米、食塩、酒精｛醗酵アルコール（サトウキビ）｝、有用微生物（酵母菌、

乳酸菌、麹菌）
○ 15

1400 み　り　ん　(大） もち米、米こうじ（米）、醸造アルコール（さとうきび、こうりゃん）、糖類（とうもろ
こし、キャッサバ（タピオカ）、じゃがいも、さつまいも）

96

1430 ポークブイヨン（小） 豚骨、濃縮豚ガラエキス（豚）、酵母エキス｛パン酵母（イースト）｝、玉ねぎ、に
んじん、ねぎ、香辛料（ガーリックエキスパウダー、こしょう）、水

○ 96

1452 チキンブイヨン（ストレート） 鶏軟骨、玉葱、人参、セロリー、ローリエー、水 ○ 91
1470 ホワイトソース ブイヨン｛鶏がら（38.03）、玉葱（0.81）、人参（0.27）、セロリ（0.05）、ローレル

（0.00）、水（60.84）｝、小麦粉、生クリーム、全脂粉乳、マーガリン（菜種油・ﾊﾟｰ
ﾑ油）、バター、ナチュラルチーズ、牛乳、食塩、香辛料（ローレル）、

△ ○ ○ △ ○ △ △ △ △ △ △ △ △ △ ○ △ △ 93

1710 ドレッシング（柑橘風味） 醸造酢（りんご果汁、アルコール）、醤油（大豆、小麦、食塩）、砂糖（さとうき
び、甜菜）、大根（大根、りんご酢）、ゆず果汁（柚子）、みかん果汁（オレンジ、
マンダリンオレンジ）、澱粉（ワキシーコーンスターチ）、レモン果汁（レモン）、
かぼす果汁（かぼす）、酵母エキス（酵母）、昆布だし（昆布エキス、昆布だし、
砂糖、酵母エキス、醸造酢）、玉ねぎエキス（たまねぎ）

△ △ ○ ○ △ △ △ ○ ○ △ △ △ 97

1930 ガーリック ガーリック、澱粉（サゴやし） △ △ △ △ △ △ △ △ △ △ 96
○・・・この食品の原材料として使用している。

△・・・この食品には使用していないが、同じ製造ライン（機械・器具など）で別製品を作る際に原材料として使用している。
×・・・この食品を製造する途中に使用したが、最終製品には含まれていない。

1/3



使用食品一覧表（2011年04月）
明親小 御蔵小 水木小 室内小 長田南小 だいち小 板宿小 五位の池小 東須磨小 西須磨小 北須磨小

品名ｺｰﾄﾞ 品名 原材料 卵 乳
小
麦

そ
ば

落
花
生

大
豆

あ
わ
び

い
か

イ
ク
ラ

え
び

か
に

く
る
み

さ
け

さ
ば

オ
レ
ン
ジ

キ
ウ
イ

も
も

り
ん
ご

牛
肉

豚
肉

鶏
肉

ゼ
ラ
チ
ン

ま
つ
た
け

や
ま
い
も

バ
ナ
ナ

業者
ｺｰﾄﾞ

1991 備蓄用ベジタブルカレー　3kg 玉ねぎ、じゃがいも、人参、かぼちゃペースト、菜種油、コーン、還元水あめ、
マッシュポテト、赤パプリカ、ハチミツ、カレー粉、トマトーペースト、食塩、砂
糖、でんぷん、酵母エキス（酵母、甘藷でん粉）、しょうが、香辛料（オニオン・
ガーリック）、水

△ △ △ △ △ △ △ △ △ △ △ △ 91

2130 ぎょうざ（１８ｇ） キャベツ、豚肉（豚頭肉）、豚肉（大貫正肉）、たけのこ（たけのこ、クエン酸、
水）、でん粉（とうもろこし）、豚脂、ニラ、ごま油（ごま）、しょうゆ（脱脂加工大
豆、大豆、小麦、食塩、ｱﾙｺｰﾙ）、にんにく、しょうが（しょうが、食塩、Ｌ－アス
コルビン酸、クエン酸）、みそ（大麦、大豆、食塩,酒精、水）、食塩（海水）、砂糖
（精製上白糖）、老酒（もち米、麦麹）、オイスターソース｛かきエキス（かき、食
塩）、デキストリン（ﾀﾋﾟｵｶでん粉、甘薯でん粉）、砂糖（さとうきび、てんさい）、
食塩、酵母ｴｷｽ、でん粉、酒精、水｝、香辛料（白胡椒）、小麦粉、小麦ｸﾞﾙﾃﾝ
（小麦）、植物油脂｛食用植物油（ﾅﾀﾈ）｝、還元でん粉糖化物（還元水あめ）、
乳化剤｛乳化剤（パーム、ヤシ、ヒマワリ、タピオカ、甘藷、水）｝、食塩（海水）、
粉末状植物性たん白（大豆）、調整水（自社浄水）

○ ○ ○ 97

2200 チキンハンバーグ（60ｇ） 鶏肉、玉ねぎ、パン粉{小麦粉、イースト、ショートニング、食塩、イーストフード
(小麦、コーン）}、鶏レバー、豚脂肪、でん粉（馬鈴薯）、粉末状植物たん白(大
豆）、食塩、砂糖、ナツメグ、白コショウ

○ ○ △ △ △ ○ ○ 91

3120 サラダ油 食用ひまわり油（ひまわり） △ 31
3130 胡麻油 食用ごま油（ごま） △ 31
3150 食油 食用菜種油（食用菜種）、（シリコーン） 32
3290 イチゴジャム いちご、糖類（砂糖）｛砂糖｝、（麦芽糖）｛麦芽糖｝、レモン果汁、ゲル化剤（ﾍﾟｸ

ﾁﾝ）｛ペクチン｝、水
△ △ △ △ △ 94

3410 チーズ（ナチュラル目方）小 ナチュラルチーズ（生乳、食塩）、 ○ 36
3490 バター(200g) 生乳、食塩 ○ 96
3590 牛乳 生乳100％（ホルスタイン種） ○ 38
3630 うずら卵水煮 ウズラ卵、食塩、クエン酸Ｎａ、酒精（アルコール）、グリシン ○ 94
3640 冷凍液卵 鶏卵 ○ 37
4440 ベーコン 豚ばら肉、粉あめ、食塩、たん白加水分解物｛たん白加水分解物（豚）｝、酵母

エキス、香辛料（ｸﾞﾘｰﾝﾍﾟﾊﾟｰ）、水
△ △ △ △ △ △ ○ △ △ △ 39

4530 鶏レバー（レトルト）  鶏レバー、しょうゆ（大豆、小麦食塩）、しょうが、砂糖（さとうきび、甜菜)
、香辛料（マスタード、タイム）、水

○ ○ ○ 96

5120 ひじき ひじき △ 91
5130 わかめ 湯通し塩蔵わかめ △ △ 97
5140 あおさ あおさ 96
5280 煮干し かたくちいわし、食塩 △ △ 94
5290 しらす干し しらす干し（片口いわし、並塩） △ △ 55
5330 上竹輪（５０ｇ）（本） 魚肉（助宗たら）（ソルビット（ソルビトール）、クエン酸ナトリウム、炭酸ナトリウ

ム）、魚肉（イトヨリダイ）（砂糖・ソルビトール）、馬鈴薯澱粉（じゃがいも）、本み
りん（もち米、米麹、糖類、醸造用アルコール）、魚介エキス（鰹）、砂糖、食
塩、加工澱粉（キャッサバ芋、炭酸ナトリウム、水産化ナトリウム、トリメタリン
酸ナトリウム、塩酸）、加水

△ △ △ △ 97

○・・・この食品の原材料として使用している。
△・・・この食品には使用していないが、同じ製造ライン（機械・器具など）で別製品を作る際に原材料として使用している。

×・・・この食品を製造する途中に使用したが、最終製品には含まれていない。
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5730 ふりかけ（野菜） ごま、砂糖（さとうきび、甜菜）、青菜（広島菜・京菜・大根葉）、でん粉（馬鈴
薯、トウモロコシ）、食塩、にんじん、かぼちゃ、マッシュポテト、食物繊維（大
豆、グァー豆、コーンスターチ）、青のり、黒のり、しょうゆ（しょうゆ、氷糖蜜）、
トマト、トマトケチャップ（トマト、糖類、醸造酢他）デキストリン（サツマイモ、タピ
オカ）、ほうれん草、オニオンエキス（たまねぎ）、とうもろこし、鰹削り節粉末、
酵母エキス（酵母エキス、デキストリン）、食用植物油脂（パーム油）、たん白加
水分解物（たん白加水分解物、米醸造液）、グリンピース、還元水飴（とうもろ
こし、馬鈴薯、サツマイモ、タピオカ）

△ △ ○ △ ○ △ △ △ △ 91

5811 　ふりかけ　(おかか乾） 味付鰹削り節（鰹削り節・砂糖・食塩・酵母エキス・しいたけエキス）、、調味顆
 粒（ぶどう

糖・砂糖・食塩）、海苔、調味顆粒（鰹節粉・とうもろこしでん粉・酵母エキス・デ
キストリン）、貝カルシウム、セルロース、酸化防止剤（ビタミンＥ）、抹茶

△ 94

6110 小麦粉 小麦粉 ○ 96
6120 片栗粉 馬鈴しょでん粉 96
6136 米粉 うるち米 97
6210 白胡麻（いりごま） ごま｛ゴマ種子（白）｝ 96
6220 大豆 北海道産大豆 ○ 32
6230 いりだいず 大豆 △ △ △ △ ○ △ △ △ △ △ △ △ 91
6310 スパゲティ　（直径　２mm） 強力小麦粉、デュラム小麦のセモリナ ○ 62
6320 マカロニ 強力小麦粉、デュラム小麦のセモリナ ○ 62
6430 冷がんもどき（目方） 粉末状大豆たん白、植物油脂（菜種）、にんじん、上新粉、ひじき、食塩、砂

糖、揚げ油（菜種）、クエン酸（ｐＨ調整剤）
○ 96

6460 豆腐 大豆、凝固剤・消泡剤（硫酸カルシウム・炭酸カルシウム） ○ 63
6480 厚揚（g） 大豆、凝固剤・消泡剤（硫酸ｶﾙｼｳﾑ・炭酸ｶﾙｼｳﾑ）、植物油脂（大豆） ○ 63
6560 角こんにゃく(1.5カット） 蒟蒻粉、水酸化カルシウム、海草粉（ひじき）｛ひじき｝、水分 65
6660 冷凍豆腐（１５ｍｍ） 豆乳（大豆）、でん粉（米）、デキストリン（コーン、馬鈴薯、甘藷）、豆腐用凝固

剤（塩化マグネシウム）
○ 91

7882 たけのこ水煮（ﾚﾄﾙﾄ） 筍、水、クエン酸 98
8261 三色だんご（ミニ） 米粉（上新粉）、砂糖、馬鈴薯でんぷん、酵素（とうもろこし、大豆）、着色料

（ビート、キャッサバ）、着色料（くちなし）
△ △ △ ○ △ 96

8360 パインゼリー（常温）60ｇ パイン濃縮還元果汁、異性化液糖（とうもろこし）、パイン果肉（パインアップ
ル）、砂糖（甜菜）、ゲル化剤｛カラギーナン、ローカストビーンガム、塩化カリウ
ム、ぶどう糖（コーン）｝、酸味料（クエン酸、クエン酸ナトリウム）、香料｛パイン
フレーバー、コーン（エタノール）｝ビタミンＣ（Ｌ－アスコルビン酸ナトリウム）

△ △ △ △ △ △ △ △ △ △ △ 94

9120 パン（中学年） 小麦粉、食塩、イースト、砂糖、ショートニング（パーム硬化油、パーム油、米
油）

△ △ ○ △ △ △ △ △ △ 10

9280 小型パン（中学年） 小麦粉、食塩、イースト、砂糖、ショートニング（パーム硬化油、パーム油、米
油）

△ △ ○ △ △ △ △ △ △ 10

○・・・この食品の原材料として使用している。
△・・・この食品には使用していないが、同じ製造ライン（機械・器具など）で別製品を作る際に原材料として使用している。

×・・・この食品を製造する途中に使用したが、最終製品には含まれていない。
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